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anzunehmen, daf diejenigen Elemente, die nur aufer-
ordentlich selten in resorbierbarer Form dem lebenden
Kdrper zur Verfiigung stehen, in besonders grofien Um-
fang (relativ genommen!) gespeichert werden. In der Tat
ist dies festzustellen. Die Elemente Jod und Phosphor
erfahren im lebenden Organismus eine solche Anreiche-
rung, daB die wirtschaftlich zur Ausnutzung gelangenden
Lagerstitten mit verschwindender Ausnahme organoge-
nem Ursprung zugeschrieben werden. Ebenso wird Stick-
stoff und auch Schwefel in betridchtlichem Umfange
organogen angereichert.

Fassen wir unsere, qualitativ zu nehmenden, Uber-
legungen zusammen, so finden wir, daBl die Verbreitung
der Lebensprozesse verkniipft ist mit dem Bau und der
Verteilung der Elemente in der Erdkruste. Je nach dem
Bau schon der elementaren Ionen kommen diesen
bestimmte Funktionen im Lebensproze zu. Ausschlag-

gebende Bedeutung besitzen die regulativ wirksamen
Ionen der Fe-Cu-Gruppe bei den Sauerstofflebewesen,
und hier macht sich die geochemische Verteilung der
Elemente wesentlich bemerkbar. Je nach der Bedeutung
des speziellen Regulators ist fiir ihn eine mittlere Auf-
nahmekonzentration vorgeschrieben. In den Speicher-
substanzen des lebenden Organismus werden die
selteneren Regulatoren angeh#uft. —

Diese Uberlegungen zeigen also im wesentlichen die
grofe Abh#ngigkeit des Lebensprozesses von den regu-
lativ wirksamen Ionen und deren Konzentrationsverhlt-
nis wéhrend ihrer Wanderung in der Erdkruste. Die
selteneren, zyklischen Elemente sind es, von denen die
Verbreitung der Organismen abhiingt*). [A. 157.]

%) Anm.: Auf die spezielle Fragen erschdpfenden Unter-
suchungen Wernadskys und seiner Mitarbeiter in Bull.
Acad. Sciences Teningrad [russ.] sei besonders hingewiesen.

Uber das Verhalten von Fetten und Olen im ultravioletten Lichte.
Von Max Harringer, Hans JOre + und Vieror REercu?).

Pharmazeutiscli-chemisches Universititslaboratorium Wien und Agriculturchemisches Laboratorium der htheren Bundes-Lehr-
und Bundes-Versuchsanstalt fiir Wein-, Obst- und Gartenbau in Klosterneuburg.
(Eingeg. 10. Juni 1928.)

1. Beobachtungstechnik.

Als Lichtquelle wurde fiir die im folgenden beschrie-
benen Versuche die Analysenquarzlampe der
Hanauer Quarzlampengesellschaft verwendet. Beide
Fensterchen derselben waren mit 1,3-mm-Uviolglas ab-
gedeckt, welche fiir ultraviolette Strahlen bis zu 2600 A. E.
durchlissig sind®).

Alle Beobachtungen wurden sowohl im durch-
fallenden als auch im auffallenden Lichte
gemacht; im Jetzteren Falle sowohl auf schwarzer
als auch auf weifler Unterlage; hierzu verwenden wir
schwarzlackiertes Blech bzw. Filtrierpapier moglichst
geringer Eigenfluorescenz. (Schleicher-Schiill Nr. 602
hart.) Die Beobachtung im Streiflichte (Beobach-
tungsrichtung senkrecht zur Auffallrichtung des Lichtes)
deckt sich im allgemeinen mit den Beobachtungen im
auffallenden Lichte auf schwarzer Unterlage, zeigt aber
oft intensivere Farben.

AuBler dieser direkten Beobachtung wurden auch
die von zweien von uns (Haitinger, Reich)
gelegentlich der Studien {iber das Verhalten von
Trauben- und Obstwein und Pflanzen-
s ften iiberhaupt im ultravioletten Lichte*) benutzten
Methoden herangezogen und erweitert; dieselben seien
hier kurz angefiihrt:

1. In vielen Fillen gelingt es, den fluorescenten Stoff
durch Behandlung mit Losungsmitteln aus den
Stoffgemischen herauszulésen. Hierzu dirfen natiirlich
nur solche Losungsmittel verwendet werden, welche selbst
nicht fluorescieren. Ather, reiner Petroldther, Amyl-

1) Wir erfiilllen eine traurige Pflicht, wenn'wir unserem
lieben Freunde, Herrn Dr. Hans J6rg, der als Opfer seines
Forschungseifers einen so tragischen Tod gefunden -hat, fiir
seine Treue und intensive Mitarbeit ins Grab hinein danken.
Ein junger, hoffnungsvoller Forscher, der gewifl namentlich
auf! den Grenzgebieten zwischen Physik und Chemie GrofBes
geleistet hitte, ist mit ihm dahingegangen. V. R.

2) Nahere Details iiber die Lampe kdnnen der Mono-
graphie von L. J. Busse entnommen werden. (Solluxverlag
Hanau.)

3) Allg. Wein-Ztg. 44, 6, 7, 18, 22.
507—515; 10, 80—33.

Wein u. Rebe 9,

alkohol®) und Chloroform sind von den liblichen Ldsungs-
mifteln dié géeignetsfen. Athylalkohol darf seiner blau-
lichen bis blaugrauen Fluorescenz halber nicht direkt
als Loésungsmittel verwendet werden; durch Destillation
in Glasgeféfien bis auf etwa 10% kann derselbe leicht
fluorescenzfrei gemacht werden; der Riickstand fluores-
ciert intensiv blau.

2. Der fluorescente Stoff wird oft von Cellulose
dauernd adsorbiert ; wir verwenden hierzu gewShn-
liches Filtrierpapier, wihrend O. Gerngrof und G.
Sandor?® zu dém gleichen Zwecke sterile Verband-
watte benutzen. So fluoresciert beispielsweise ein in
verdiinnte Salicylsiure eingetauchter Filtrierpapier-
streifen blaulila. Bei Stoffgemischen erhi#lt man unter
Umsténden reine Farbtdne erst nach Ausschiittlung in
einem der vorher genannten Ldsungsmittel.

8. Beim kapillaren Aufstieg der.Proben
selbst — sofern sie flilssig sind — oder deren Lésung
bzw. deren Ausschiittlungen in frei aufgehfingtem und in
die Fliissigkeit 2 cm tief eingetauchtem Filtrierpapier-
streifen von etwa 20 ¢cm L#nge und % cm Breite zeigen
sich oft bei gewohnlichem Lichte nicht erkennbare, unter
der Lampe aber durch ihre Firbung charakteristische
Zonen. Die Zonenbildung tritt gewdshnlich nur dann ein,
wenn die Fliissigkeit ihre maximale Steightthe erreicht
hat, und ist erst nach vollkommener Trocknung der
Streifen wahrnehmbar; sie ist unter der Quarzlampe noch
nach Monaten zu erkennen, wenn auch mit verminderter
Farbintensitit oder verdnderten Farben, sofern die Strei-
fen im Dunkeln aufbewahrt werden. Im Tageslicht ver-
blassen sie rascher, wie wir {iberhaupt in mehreren
Fillen ein Nachlassen der Fluorescenz unter dem Ein-
flusse des Lichtes konstatieren konnten. Niemals konn-
ten wir dagegen eine Veridinderung in der Richtung
wahrnehmen, daB die Fluorescenz unter dem Einflusse
des Tageslichtes oder des ultravieletten Lichtes (ob fil-
triert oder unfiltriert) zunimmt, was z. B. G. Popp bei
einzelnen Olen beobachtet hat®). Auch P. W. Danck-

4) Uber die Verwendung von Amylalkohol als Ldsungs-
mittel vgl. auch F.M.Litterscheid, Ztschr. Unters. Lebens-
mittel 54, Heft 3.

8) Collegium 681, 12, 21 [1927].

8) Zischr. Unters. Lebensmittel 1928, Heft 1 u. 2.
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worttund E. Ptau?) haben die Kapillaranalyse in den
Kreis ihrer Betrachtungen gezogen und sind bei ihren
Studienditber Alkaloide unabhiingig von uns zu denselben
Resultaten gelangt (Bildung von Zonen, monatlange
Haltbarkeit bei teilweiser Verdnderung der Farben).

Man beobachtet die Streifen am besten auf einer
Unterlage desselben Filtrierpapiers.

4. Durch Ausschiittlung mit Alkalien oder
Siuren kann der fluorescente Stoff bisweilen in das
Reagens iibergefilhrt werden.

5. FesteSubstanzen zeigen in dicken Schich-
ten oft eine ganz andere Fluorescenz als in dilnnen oder
in Pulverform. So gibt es einige kiinstliche Speisefette,
die in grofien Stilcken unter der Lampe gelb mit duflerst
schwach bldulichem Schimmer aufleuchten, wihrend sie
in diinner Schicht, etwa aul eine Glasplaite aulgetragen,
intensiv blau fluorescieren, Kolophonium in Stiicken
leuchtet gelb mit blauem Schimmer an den Kanten, in
Pulverform blau. Feste Stoffe werden, wie schon er-
wihnt, auf schwarzem Blech oder Filtrierpapier beob-
achtet. Porzellangefiisse vermeiden wir wegen ihrer
meist sehr starken dunkelblanen Eigenfluorescenz tun-
liehst fiir Beobachtungen.

Fliissigkeiten beobachtet man am besten in
Quarzrbhrchen, doch konnen auch dilnnwandige Eprou-
vetten aus Glas verwendet werden, die immerhin noch
ultraviolette Strahlen bis etwa 3000 A.E. durchlassen,
wenn ihre Wandstirke 1 mm nicht iiberschreitet. Selbst-
verstindlich ist darauf zu achten, dal das Glas keine
oder nur ganz geringe Eigenfiuorescenz besitzt,

Von den uns zur Verliigung gestandenen (Glassorten
haben sich als fluorescenzfrei erwieseu:

Jenaer Phiolenglas,
Normalthermometerglas,
Altes Jenaer (feriiteglas,
Suprax,

Duran,

Wiener Qeriteglas,
Kavalier Bohemia,
Moosbrunnerglas und

eine Sorte Thiiringer Glas.

Vollkommen ungeeignet sind die Glassorten Eserco,
Schott & Gen. 20 und 390, Pyrexglas und die meisten
Thiiringer R6hrenglédser wegen ihrer gelben, Jenaer Glas-
réhren, Durax und Supremax wegen ihrer rdtlichen
Fluorescenz.

II. Fluorescens von Butter und kiinstlichen Speiseletten.
Als erster hat G. P o p p8) iiber die Fluorescenz von
Speisefetten berichtet. Seine Untersuchungen haben
sich jedoch auf die direkte Beobachtung beschrinkt, und
wir kénnen in dieser Beziehung seine Mitteilungen voll-
inhaltlich besthitigen. Drastischer werden die Unter-
schiede schon bei Beobachtung in diinnen Schichten; die
Lbsungen — namentlich in Petroldther — lassen einen
viel geringeren Prozentsatz von Zumischungen kiinstlicher
Speisefette zu Butter erkennen, als dies bei Beobachtung
von ganzen Stiicken moglich ist. W#hrend man in letz-
terem Falle 25% Margarinezusatz kaum und erst 50%
_sicher erkennen kann, lassen sich in der Petrolither-
18sung 10% leicht nachweisen.

Butter fluoresciert kanariengelb; diine
Schichten sind deutlich gelb, die Petroldtherlésung licht-
gelb; kiinstliche Speisefette leuchten in grofien
Stiicken weif,gelb,blau oder lila auf, in diinnen
‘Schichten und in der Petrolatherldsung erscheinen sie

7} Arch. Pharmez. u. Ber. Disch. pharmaz. Ges, 1927, Heft 1.
8) Ztschr. Unters. Lebensmittel 1926, Heft 1 w. 2,

stets blaulila. Gemische zeigen in dieser Mischung
stets eine bliuliche Farbung, die intensiver wird, je mehr
Margarine oder dergleichen der Naturbutter zugesetzt ist.
Die sehr naheliegende Vermutung, daf die blaue
Fluorescenz der Margarine von zugesetztem Sesamdl
herrithrt, hat sich nicht bestiitigt. Auch reine sesamél-
freie Margarine zeigt bereits in groflen Stiicken einen
bliulichen Schimmer und fluoresciert in dilnner Schicht
und in Petrolather geldst blaugrau.

2 bis 3 dzg der Probe, in etwa 2 ccm Petrol-
dther geltst, geniigen filr die Beobachiung, welche erst
nach vollkommener Klarung ausgefilhrt werden soll.

Die Probe soll nicht von der dem Lichte ausgesetzten
Oberflache, sondern aus dem Innern des Stiickes genom-
men werden, weil die Butter unter dem Einfluf} des
Sonnenlichtes (ebenso auch des filtrierten und unfiltrier-
ten ultravioletten Lichtes) verédndert wird, wie auch O.
Gerngrof und M. Schulzv) nachgewiesen haben.
Sie wird oberflachlich gelbgrau und namentlich an den
Kanten blaulich schimmernd. Allerdings ist diese Ver-
#inderung keine tiefgehende, und wir konnten selbst nach
sechsstiindiger Einwirkung filirierten ultravioletten Lich-
tes nur eine Tiefenwirkung von kaum mehr als 1 mm
konstatieren.

Die Adsorption der Ldsungen am Filtrierpapier ist
eine geringe, und die Kapillarstreifen zeigen nur sehr
schwache Farbzonen. Es gestatten daher hier diese
beiden Methoden keine schiirfere Beurteilung der zu
untersuchenden Proben als die Beobachtung in diinnen
Schichten und in der Lsung.

Die Fluorescenzfarben von Bufter und einer Anzahl
kilnstlicher Speisefette sowie von 10%igen Verschnitten
mit Butter zeigt die folgende Tabelle.

III. Fluorescens von Schweinefeft.

Schweinefett fluoresciert fast nicht; es erscheint
unter der Lampe schwach gelblich, das Schmalz von
Bauchfett etwas lichter als jenes vom Rickenfeit. In
diinnen Schichten ist es grau, in der Petroliitherlsung
auf weier Unterlage lichtgrau tritb. Ein Zusatz von 10%
Cottondl gibt ihm einen bldulichen Schimmer und 188t es
in diinnen Schichten und in der Petrol#therldsung blau
aufleuchten; in letzterer sind auch schon 5% Cottondl
nachweisbar. Auch Sesam- oder Erdnuftlzusdize sind
bereits durch direkte Beobachtung an der blauen Fluores-
cenz, ein Zusatz von Cocosfett erst in der Petroléther-
lssung zu erkennen. Rindstalg, der dem Schweineschmalz
zugemischt wird, 1dBt sich weder durch direkte Beob-
achtung noch durch Beobachtung der L3sungsmittel
nachweisen. Eingehende Untersuchungen iiber dieses
Fett liegen bereits von E. Feder und I. Rath vor, auf
die wir hier verweisen®).

1V. Fluorescens von Kakaobuiter.

PreBSbutter fluoresciert in groBen Stiicken gelb,
in diinnen Schichten grau bis bldulichgrau, in Ather ge-
18st auf weiBler Unterlage gelblich, auf schwarzer Unter-
lage grau bis lichtgrau; die L8sung erscheint unter der
Lampe stets klar oder hochstens sehr leicht getriibt; e x -
trahierte Butter ist in groBen Stlicken blau oder zeigt
mindestens einen blauen Schimmer, in dilnnen Schichten
stets blau. Die #therische Lésung ist blau bis violett und
stets sehr triib.

Prefibutter verschiedener Provenienz verhdlt sich
bei direkter Beobachtung gleich; in Xther geldst er-
geben sich wohl schwache Unterschiede in den Farb-

" %) Chem.-Ztg. 52, 602.
10) Ztschr. Unters. Lebensmitte]l 1928, Heft 4.
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Tabelle I. Fluorescenzfarben von Butter und k#uflichen Speisefetten.
€ | Fluorescenzfarbe bei Fluorescenzfarbe
B2 o | direkter Beobachtung der P.-X.-Lésung In Petrolither
N . =a]—- R - . — ———
Nr. [ Bezeichnung | Provenienz 'g%_-_," in dicker in donper | im durch- | im auffallend. Lichte auf im durch- | im auffaliend. Lichte auf
=8 4 Schicht " Schicht fa'lrpden | schwarzer | welBer fall-nden ' schwarzer | welSer
] auf Gas Lichte Unterla e Lichte Unterlage
intens! '
1 | Butter gelb | | intenste | geib gelb  gelb gelb
2 Liga v. d. Berghe | gelb | lichtzelb mit violett | violett |schwach| , stark llla ; stark lila  stark lla
Rotterdam bisul Schimmer : violett | & '
3 Delta Oe. Schicht | gelb lila blau lurkvlolett! stark violett stark violett] g9 & ; | _
A.-G. 1% } lila ;} lila } lila
4 Visan } SchichtA.-G. | gelb blau violett  violett ; violett [a & ‘
5 i Aussig 1b [weiB m. bia . - D )
g R 8O0 1™ Senimmer } lila } lila } lila } lila | ¥ } graulila } grouliia !} graultls
6 |S) vitello | Centra |gelb| il R
g Teschen . = ‘é
7| Epoca |OUsterr.-Din.| gelb weif mit | A ' S ' 1 . 1 tarbios
Meinl A.-G. blauem violett ¢ violett |p violett |2 = lila lila ¢ iap
8 Vita Granich- | gelb |} Schimmer i R
stadten, Co.
Wien blau g $ :
i i tark | blauvlolett | lichtbl £ | i
9 L Unicum Blalvxvnl_s:llllern gelb 89‘&';:}:“":;0'“! bh:vlolm auvlolett | lichtblau .§ E blau blau | gelblich
10 |3 ( Ceres } Sehicht A.q. | gelb [rovabie violett | stark vlolen; g . farblos trib
11 | g | Ceres Aussig | weif3 . . violett |} violett | lila lila lila
12 | 81 Kunerol _Kunerol- | weif§ blau - violett 17 violett ] grau trib
g werke = |
= Atzgersdor! l

tdnen, die sich aber immer deutlich von denen der
extrahierten Butter unterscheiden lassen.

Die Capillarstreiten, welche man durch Aufsteigen-
lassen der i#therischen Losung erhilt, zeigen bei allen
untersuchten Prefbuttersorten in der oberen Hailfte
weifle oder gelblichweile Fluorescenz, bei extrahierter
und Abfallbutter ist die obere Hilfte stets lila gefdrbt.
Die untere Hilfte erscheint in beiden Fillen grau.
Untersucht wurden neun Prefibuttersorten, und zwar
von Trinidad, Guayaquil, Lagos, Thomé, Costarica, Acra,
Bahia, Ariba und eine Sorte unbekannter Provenienz.

Tabelle 1I.

suchten Roh §1e leuchten im Lampenbereiche in dunk-
len Farben mit mehr oder weniger bléulichem Schim-
mer. Die Olivendle verschiedener Provenienz
fluorescieren verschiedenartig und ganz anders als alle
untersuchten raffinierten Speisedle, welche durch-
wegs lila aufleuchten. Derartige Speisetle, ob sie nun
aus Sesam-, Soja-, Erdnufl-, Sonnenblumen-, Lein- oder
Riibdl hergestellt sind, zeigen nur kaum merkbare Unter-
schiede im Farbton. Dagegen ist ein Zusatz von weniger
als 10% dieser Ole zu geprefiten Olivendlen an dem
bldulichen Aufleuchten unter der Lampe leicht zu er-

Fluorescenzfarben verschiedener Kakaobuttersorten und geh#éirteten Cocostettes

(t = triib, It = leicht triib, kl = klar, o = opak)

Fluorescenzfarbe bei direkter Beobachtung Fluorescenz!arbe der Atherlssung
Nr. Bezeichnung e e " auf weiBer auf schwarzer
in dicker Schicht in diinner Schicht | nach vorangegangenem Unterlage
1] Preibutter gelb grau ‘ grau gelb tast k1 | grau bis lichtblau
bis bl#ulichgrau bis bl&ullchgrau kl bis 1t
2 Extrahierte Butter, lichtgelb mit bldu- graublau weiBlichblau t
doppelt filtriert lichem Schimmer ' blau blau t
3| Extrahierte Butter blau schimmernd l blau bléulich t
4 | Abflallbutter, lasurblau l blau o
verschnitten ichtbl i¢ leuchtend blau lichtblau t
5 | Abfallbutter, lichtblau leuchtend blau | blau m.gelb.Ober-
unverschnitten fiichenring 0
6 ] Cocos, gehiirtet violett violett violett violett kl violett ki

In der Tabelle 2 beschreiben wir die Fluorescenz-
farben verschiedener Qualititen von Kakagbutter und
fiilgen am Schlusse derselben vergleichsweise auch jene
des gehiirteten Cocosfettes an. Der Capillarstreifen des
letzteren unierscheidet sich auffallend von jenen der
Kakaobutter und zeigt nur eine ganz schmale blaue Zone
am Ende der Steighthe des Ldsungsmittels.

Ein Zusatz von 10% extrahierter Buiter zu Pref-
butter konnte noch erkannt werden.

V. Fluoreseens von Pflansendlen.

Die normalen Handelsmarken der Pflanzendle zei-
gen verschiedenartige Fluorescenzfarben. Alle unter-

kennen, Technisch raffinierte, geblasene und
extrahierte Ole zeigen, soweit sie uns zpr Verfligung
standen, eine gelbe Fluorescenz oder mindestens einen
gelben Schimmer. Ganz anders als die iibrigen Ole
fluoresciert das Cottond1, das durch seine weiigelbe
tribwolkige Luminiscenz und den gelben Oberf]ﬁchen-
ring leicht zu erkennen ist,

Nachstehende Tabelle gibt {iber die Fluorescenz-
farben der Ole und deren Capillarstreifen Aufschlufl.
Die Beobachtung erfolgte in Glaseprouvetten von 8 mm
Durchmesser. In dickeren Schichten sieht man sattere
Farbténe und stirkere Trilbung.
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Tabelle 111.

Fluorescenzlfarben einiger Pflanzendle.

(t = trib, o = opak, kl = klar, st = sehr trlib, 1t = leicht trilb, ®*=">blaue Zone am oberen Ende der Kapillarstreifens)

g Fluorescenzfarbe
N Bezeichnun i im auffallenden Lichte ! Fluorex:;::: darbe
r. ez .
# % auf } auf m duﬁt{lﬁgende" Kapillarstreifens
~ weifler Unterlage ‘schwarz. Unterlage'
1 | Otivens! franzosich | 1-4702 |bldulichweiB mit bliéulichweiff t gelb 1t]sehr schwach
extra vierge rosa Schimmer t ' lila’schimmernd *
2 ‘dalmatinisch | 1-4699 gz;}l;mrzlrt rosa X rbtlichbraun oégrﬂngelb It } schwach lila
38 italienisch | 1.4681 |griinlichblau t  graublau o|grin 1t schimmernd ¢
4 . technisch 14699 |gelb mit rotlichem ' rosa st schmutzig gelb 1t|rosa s
Schimmer t.
5 Trester 1.4690 |blaugrau m. gelbemOberﬂ&chenrmg (] dunke]ge]b 1t] gelb .
6 | Sesamdl Speise 1.4741 Jintensiv lila 1t intensiv lila t,llla t]lila
7 Il.und III. | 1-4751 }lila mit gelbem blaugrau mit gelb. lichtlila
Pressung Schimmer tlSchxmmer t} gelb t
8 roh 1.4744 |gelbgrau o ! gelbgrau 0. weifl o
9 | Sojadl Speise 1.4759 |lila 1t "intensiv lila 1t| intenslv lila
10 techn. rafl. | 1.4753 |blaulichweif mit ‘| wie aut weiBer !gr(lnblau 1t{lichtblau
gelb. Schimmer t.| Unterl., jedoch
11 neutral 1.4750 |gelb t :| etwas intensiver | bldulichgrau tigrau
gebleicht : gelarbt !
12 roh 1-4759 |braungelb t! . gelb mit griinem | rosa
| Schimmer 1t} mit gelbem Stich *
13| Erdnus! rein 1.4716 lila t lila _
14 i deutsch 1-4701 . wle auf welBer Unter- | griinblau 1t[)| sehr schwach lila,
15 ‘ holléndisch | 1.4762 } blaulichgrau ‘}““ Vorton ! schmutzigblau 1t }fast weif .
16 | Mohndl ! » 1-4302 bléulich t ' grilnblau 1t ] bldulich
17 | Mandelsl » 1.4712 |heliblau t | kellblau 1t gritnlich 1t | blaugrau
18 | Haselnu8l : - 1-4690 |lichtblau t | blaugrau t: grilngrau t | blau
19 | Cottonél f " 1.4726 |weiBgelb mit blauem Schimmer und lgelb It]lila m. gelb.Schim-
! gelbem Oberflichenring t mer i.d. unt. Hélfte
20 | Sonnenblumendl rein 1.4749 lila t lila
21 kuchen 1.4752 | gelb t: grau, | grau .
i extrahiert gelbschimmernd t|} gelb t
22 ; roh 1.4721 |rétlichblau t : rétlichblau t lila
ﬁ Ricinusdl :1.pr}>1::s?:ﬁ}; ;:g } blaulichgrau n';ﬁm’i’:: bléul. ':f} bléulich lt} lichtgrau
25 11. Pressung | 1.4800 ]griinlichgelb st grilngrau o griingelb fast kl| gelblichweis deckend *
26 | Leins! Speise 1-4762 |lichtlila st leicht violett st;zitronengelb ki .
27 * techn. rein | 1.4828 |chromgelb t | wie aul weiBer | } lichtlila
28 roh 1-4822 [rotlichgelb st?} Unterlage } gelb 1) gelbrosa .
29 | Ribsl | Speise 1.4731 lila t
30 techn, raff. | 1-.4738 graublau mit gelbgriitnem Schimmer t } blau
b | geblasen 1.4803 jgrau mit gelbem |graugelb t! gelb t | grinlichgelb deckend
Oberflichenring t: '
32 roh 1-4741 |[gelbbraun tldunkelbrauu t| braungelb 1t|gelb .
33 | Rapsdl ,, 1-4743 |chromrot t . rotbraun o 1 rotbraun 1t]gelb -
34 | Hanfol » 1-4793 |rosa st blaurosa st|gelb 1t] lichtrosa .
35 | Maissl " 1.4662 [braungelb m.blau- : blaugrau o rotbraun 1 t | gelblichwel8 deckend *
: em Schimmer o
. 36 | Kilrbiskerndl steirisch 1-4740 [feurigrot oi , zinnoberrot ki feurigrot
37 jugoslawisch | 1.4748 |zinnoberrot o} wneUa;ltrl;veéBerl zjonoberrot .
38 ungarisch 1.4742 |schokoladebrauno ! nieriag ,} rot Kl braunrot L4

Ferner wurden noch 14 Qele (2 SoJa- 2 Sesam-, 1 Erdnufi-, 2 Lein-, 2 Sonnenblumen-, 4 Ricinus- und 1 K(lrblsbl) unter-

sucht, die die bezliglichen Eigenschaften einer in der Tabelle angetilhrten Sorte zeigen.

Die Proben verdanken wir dem ganz

besonderen Entgegenkommen der Olindustriegesellschaft in Wien XX, dann den Firmen J. B. Marsanos Sohn,

Wien, und F,

betacher, Leibnitz, woflir wir auch hier bestens danken wollen.

Besonders auffallend ist auch die Fluorescenz der
Kiirbiskernble, welche intensiv rot bis schoko-
ladebraun aufleuchten. Namentlich das steirische
Kiirbiskernél, das aus schalenlosen Kernen hergestellt
wird, zeigt ein auffallend schénes Rot, das sehr an die
Fluorescenzfarbe des Chlorophylls erinnert. Die
spektralanalytische Voruntersuchung zeigte, dafi dieses
0Ol alles Licht mit Ausnahme des Rot zwischen 7100 und
6500 A.E. auslbscht. Das sichtbare Licht ragt also einer-

seits {iber die Frauenhofersche Linie B, anderer-
seits etwas {iber C hinaus, wihrend das Chlorophyll ge-
rade zwischen diesen beiden Linien eine. breite Ab-
sorptionsbande zeigt, die auch im jugoslawischen Kiirbis-
kernél nicht zu finden ist. Es deutet dies darauf hin,
dafl der die rote Fluorescenz erzeugende Stoff nicht mit
dem Chlorophyll identisch ist, obwohl in der inneren
Samenhiille der Cucurbitaceen ein griiner Farbstoff ent-
halten ist. Auch die Untersuchungen von N. N. Monte-
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verdo und W. N. Lubimenko?) haben ergeben,
daf dieser Farbstoff vom Chlorophyll verschieden ist.
Ein wesentlich anderes Spektralbild zeigt das ungarische
Kiirbiskerndl, das aus schalenhaltigen und kiinstlich ent-
schélten Kiirbiskernen hergestelit wird; dort fanden wir
in der Nihe der Frauenhoferschen Linie B und C
etwa bei / =6600 bis 6650 A.E. und /-:6380 und
6400 A.E. einen schmalen Absorptionsstreifen,. ferner
eine breite Bande zwischen 6200 und 5550 A. E. und eine
weitere bei 5200 und 5800 A.E.

Dagegen verschluckt das bréunlichgelb fluorescie-
rende Maisrohol alles rote Licht bis 7100 und das
Licht von 5250 A. E. abwiirts.

Lein-,Hanf- Riib6l, welche unter der Lampe
gelbbraun bis lichtrot aufleuchten, zeigen Spektral-
bilder, die insofern an das Chlorophyll erinnern, als sie
Banden in der Gegend von 6600 bis 6700 A.E. und 5600
bis 5550 A.E. aufzeigen. Wir bemerken ausdriicklich,
daB die Angaben der Wellenlingen nur anniihernde
Werte darstellen, wie sie eben mit einfachen Instrumen-
ten bestimmt werden koénnen. Eingehende spektro-
photometrische Messungen werden an der spektrosko-
pischen Abteilung des zweiten physikalischen Universi-
tatslaboratorium durchgefiihrt, wo uns Herr Prof, E. H a-
schek in dankenswertester Weise die ndtigen Appa-
rate fiir unsere Untersuchungen zur Verfiigung stelite.

Die Farben der Capillarstreifen sind ebenfalls in
der Tabelle 3 angegeben. Auffallend ist, daB bei allen
Olen, deren Capillarstreifen mnicht lila oder bliulich
fluorescieren, am oberen Ende eine 3—20 mm breite
blaue Zone wahrnehmbar ist.

Mit Amylalkohol im Verhiltnis 1 zu 5 verdiinnt,
zeigen die Ole oft schirfere Farbunterschiede. Capillar-
streifen, die in eine derartige LOsung eingetaucht wer-
den, zeigen unter der Ultralampe zwei Zonen. Die
untere Zone erscheint grau, manchmal mit einem Stich
ins Rot oder Blau, die obere Zone erscheint gewdhnlich
in der Farbe, die der direkt in das 0l eingetauchte Strei-
fen besitzt (Tabelle 3). Nur bei nachstehend verzeich-
neten Olen ist in diesem Falle die obere Zone anders ge-
farbt, und zwar beim

Sesamol, I. und 111, Pressung gelb

" roh . . . . . . . gelblichweif3
Sonnenblumendl . . . . . . grau
Sonnenblumenkuchenil, extrahiert . lichtgelb
Ricinusble . . deckend weifl
Leingl, technizch rein . griinlichgelb

1) Bull. du Jardin imperial botanique de St. Petersbourg
1X, 1 [1925].
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Riibdl, Speise- . . . . . . . .} hellblau, dann weif in
»  techn, raff. . . Hellgelb tibergehend
»  geblasen . deckend gelb
w roh . 16tlichgelb

Zusiitze von 10% Cottondl zu allen Speisedlen sind
an dem wolkigen Aussehen und dem gelben Schimmer
leicht zu erkennen. Zusitze von Lein-, Hanf- oder
Paraffin8l zu Riibdl sind an der Verdnderung der
Fluorescenz in beiden ersteren Fillen durch die gelb-
stichige graue bzw. rosa Farbe, in letzterecm Falle durch
ein intensives opakes Blau zu erkennen.

Aus allen Olen, ob sie nun blau, lila oder anders-
farbig fluorescieren, also auch beispielsweise aus dein
rot fluorescierenden Kiirbiskernél, kann man durch Aus-
schiitteln mit verdiinnten Sduren eine blau fluorescie-
rende Substanz gewinnen. Wir haben diese Ausschiitt-
lung miit Maisél in groierem Mafistabe begonnen, und
es ist uns bislier gelungen, aus der essigsauren L.sung
durch ein langwieriges Reinigungsverfahren nadelfér-
mige Kristalle abzuscheiden. Leider hat diese Arbeit
eine Unterbrechung erlitten, da unser Vorrat an Mais6l
erschopft ist und wir bisher dieses Ol nicht auftreiben
konnten. Wir beabsichtigen aber, diese Arbeit fortzu-
setzen.

Bemerkt sei noch, dafl auch aus der briunlichrosa
fluorescierenden Stearinséure ebenso wie aus den bei-
den blau fluorescierenden S#uren, Palmitin- und Olein-
séure (Kahlbaumpriparatc), durch Ausschiitteln mit ver-
diinnter Essigséture eine blau fluorescierende Fliissigkeit
gewonnen werden kann. Doch wollen wir aus dieser
Beobachtung noch keine weiteren Schliisse ziehen.

In allen Fillen erscheint es dringend geboten, die
zu untersuchenden Proben mit Testproben zu ver-
gleichen, welche vor grellem Licht geschiitzt aufbewahrt
werden sollen. Nur die eigene Beobachtung kann siche-
ren Aufschluf iiber die Farbténe geben, die zu beschrei-
ben uns die Ausdriicke fehlen und deren Bezeichnung
immerhin eine mehr oder weniger individuelle ist.
Auch eine Charakterisierung der Fluorescenzfarben
nach der Ost waldschen Farbentafel ist nicht moglich,
da' diese, der Fluorescenz der aufgetragenen Farben
halber, nicht zu Vergleichen unter der Lampe geeignet
sind.

Bei der Durchfithrung dieser Arbeit haben uns die
Herren Oberinspektor Moritz D 6 rr und Ingenieur Ca-
millo Bosetti in selbstloser Weise unterstiitzt und
wertvolle Dienste geleistet, fiir die wir ihnen auch hier
unsern besten und verbindlichsten Dank sagen wollen.

[A.110.]

VERSAMMLUNGSBERICHTE

25. Hauptversammlung des Vereins deutscher
Nahrungsmittelchemiker.
Gotha, 14, bis 17. Mai 1928
Vorsitzender: Prof. Dr. A. Bé6 mer, Miinster.

Gieheimrat Prof. Dr. K er p, Direktor im Reichsgesundheits-
amt Berlin: ,,Die Ausfithrungsbestimmungen zum neuen Lebens-
miltelgeselfz.""

Durch das Lebensmittelgesetz vom 5. Juli 1927 ist die Bahn
freigemacht fiir den Erla von Ausfilhrungsbestimmungen,
durch die rechtsverbindlich der Verkehr mit den einzelnen
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden geregelt wird. Nach
§ 5 des Geselzes kann die Reichsregierung mit Zustimmung des
Reichsrates und nach Anhérung des zustéindigen Ausschusses
des Reichstages 1. fiir Lebensmittel und Bedarfsgegenstiinde
Verbote erlassen, die zum Schulze der menschlichen Gesundheit
erforderlich sind, 2. Gegenstinde und Stoffe ausschliefien, die
zur Nachahmung oder Verfélschung von Lebensmitteln be-

stimmt oder fiir dic Verwendung bei Lebensmitteln unzulissig
sind, 3. Vorschriften bestimniter Art erlassen flir die #uflere
Kennzeichnung von Lebensmitteln oder von Packungen, in
denen Lebensmittel an den Verbraucher abgegeben werden,
+. Begriffsbestimmungen fiir die einzelnen Lebensmiltel auf-
stellen und Grundsétze filr die Beurteilung der Lebensmittel
hinsichtlich ihrer Beschaffenheit und ihrer Bezeichnung fest-
setzen, also Merkmale aufstellen, denen zufolge Lebensmitlel
als verdorben, nachgemacht, verfiilscht, irrefiihrend bezeichnet
anzusehen sind, 5. Vorschriften fiir die Untersuchung von
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden erlassen. Von Vor-
schriften iiber die Untersuchungsmethoden wird zuniichst ab-
gesehen. Nach einem im Reichsgesundheitsamt aufgestellien
Ubeggsichisplan wird es sich um mehr als 50 Ausfithrungsbestim-
mungen handeln, die der Ausarbeitung harren. Bei der forl-
schreitenden Entwicklung des Lebensmittelgewerbes wird es
auch notwendig sein, dafl neben den Ausfithrungsbestim-
mungen, die den Verkehr der einzelnen Lebensnittel allgemein
regeln, fir Einzelfdlle noch besondere Verordnungen ergehen.
So ist bereits im Reichsgesundheitsrat der Entwurf einer Ver-





